
 
 

 
 
 

Vorspeisen / Kleinigkeiten / Suppe / Salat 
 
   
Hummercreme-Suppe  6,50 
wahlweise mit Garnelen  9,50 
 
Kleiner Beilagensalat  4,90 
 
Hausgebackenes Brot mit 2erlei Dips  5,50  
 
Schafskäse im Ofen gegart 
Olivenöl • Tomaten-Sugo • Peperoni • Baguette   13,50 
 
Gratinierter Honig-Ziegenfrischkäse 
Blattsalate der Saison • Himbeerdressing   14,90 
 
Garnelen in Knoblauchöl 
Tomatenwürfeln • Oliven • Peperoni • Baguette   15,90 
 
Creperöllchen mit Lachs, Frischkäse und Rucola am Spieß  
winterliche Blattsalat • Himbeerdressing   10,50 
 
Vorspeisenpatte  
Tranchen vom Räucherlachs • Garnelen im Knuspermantel 
gebratene Paprika • gebratene Champignons • Tomate-Mozzarella  
gratinierter Ziegenkäse • Baguette 
 
Für 1 Person  15,50 
Für 2 Personen  26,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 

Großer Salatteller 
vitaminreiche Blattsalate • Tomaten, 

Gurken • Mais • Kidney-Bohnen • Paprika • Ei 
Dressing Auswahl 

12,90 
 

Diverse Toppings zum Salat 
Hähnchenbrustfilet 7,50 
Gratinierter Ziegenfrischkäse   7,50 
Aprikosen-Früchtebällchen im Knuspermantel (Vegan) 4,50 
Schafskäse 4,50 

 
 

Pinsa Lachs 
Schmand • Räucherlachs • Ziegenkäse • Cranberrys 

18,50 
 

Pinsa Veggie 
Schmand • mediterranes Gemüse • Käse überbacken 

16,50 
 

Pinsa Falafel – Vegan 
Tomatensauce • Falafel • Cherrytomaten • Zucchini • Rucola 

15,50 
 

FÖRSTER LIESEL 
2 Schnitzel vom Schweinelachs 

Rahmsauce • frische angeschwenkte Champignons • Pommes frites 
19,90 

 
Zwiebelschnitzel 

2 Schnitzel vom Schweinelachs 
Geschmorte Zwiebeln • Kartoffelkroketten 

19,90 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Rumpsteak 
Kräuterbutter • Kartoffelgratin 

Salate der Saison 
29,50 

 
Hähnchenbrust 

Mediterranes Gemüse • Käse überbacken 
Kartoffelwaffeln 

21,90 
 

Ofenfrische ½ Ente - entbeint 
  Preiselbeersauce • Romanesco 
  Macaire-Kartoffeln 
  25,50 
 

Gebratenes Lachsfilet 
Hummercreme • Möhren-Kartoffelstampf 

Salate der Saison 
28,90 

 
Lammfilet 

Ziegenkäse gratiniert • Romanescogemüse 
Kartoffelgratin 

28,90 
   
  Geschmorter Hirschkalbsbraten 
  Preiselbeersauce • Speck-Rosenkohl 
  Kartoffelkroketten 
  24,50 
 
  Ofenfrische Gänsekeule 
 Rotwein-Schoko-Pflaumensauce • Bratapfel 
  Apfel-Zimt-Rotkohl 
  Kartoffelklöße 
  26,50 
 
   

 
 
 
 

 

Unser Gänseangebot 

für 4 Personen 
Ofenfrische ganze Gans 5kg 

Rotwein-Schoko-Pflaumensauce 

Apfelrotkohl 

Kartoffelklöße 

Bratapfel 

34,50 p.P 

 

Zusätzliche Beilagen 

Rosenkohl           3,50  p. P. 

Kroketten         3,50  p. P 

Kartoffelgratin         4,50  p. P. 

Möhren-Kartoffelstampf      3,50  p. P. 



 
 
 
 
 

Für unsere kleinen Gäste 
(nur für Kinder bis 14 Jahren) 

 
Kleines Schnitzel • Brokkoli • Pommes frites 9,50 

Chicken-Nuggets • Pommes frites 8,50 
Fischstäbchen • Möhren-Kartoffelstampf 8,50 

Portion Pommes frites 3,50  
 

Portion Mayonnaise 0,70 
Portion Ketchup 0,70 

 
Dessert 

 

Kinder-Eis - 2 Kugeln nach Wahl  
Zuckerstreusel • Sahne 4,50 

 
Gemischtes Eis – Sahne 5,50 

 
Brownie - warmer Schokoladenkuchen 

Vanillesauce • Toffee-Karamell-Eiscreme 8,90 
 

Zimt-Eis • heiße Zwetschgen • Sahne 8,50 
 

Orangen-Mascarpone-Creme 6,50 
 

Cheesecake mit Blaubeer-Kompott  8,50 
 
 
 

Jede Umbestellung von Beilagen berechnen wir mit 1 € 
 

Sie haben Fragen bezüglich Allergene und  
 

Zusatzstoffen – Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter 
 


